
От края на 
юни вля-
зоха в сила 
новите 
марш-
рутни раз-

писания на автобус-
ните линии в Община 
Созопол. 

По инициатива на 
кмета на Община Созопол 
Тихомир Янакиев и в парт-
ньорство с транспорт-
ната фирма „Созопол бус“, 
общината осигури по-добра 
транспортна свързаност 
между населените места и 
общинския център.

Освен маршрутът, 
свързващ населените 
места със Созопол, вече 
действа и сезонна авто-
бусна линия, която ще уле-
сни придвижването на ту-
ристи по линията Санта 
Марина - Созопол - Дюни.

Автобусни линии 
Созопол – Вър-
шило и Созопол – 
Индже войвода

Новата транспортна 
схема ще улесни придвиж-
ването на жителите от 
всички населени места в 
общината, като осигури 
по-лесен достъп до ад-
министративни услуги, 
здравни и образователни 
институции, както и до 
всички важни обществени 
дейности и места в град 
Созопол.

Автобусните линии ще 
се изпълняват целогодишно 
два пъти седмично:

• понеделник и втор-
н и к  –  п о  л и н и я т а 
Созопол –  Върши ло; 
• сряда и четвъртък – по 
линията Созопол – Индже 
войвода.

Подробна информация за 

маршрутите, спирките и 
часовете на движение мо-
жете да откриете в при-
ложените разписания.

Автобусна линия 
Санта Марина – 
Созопол – Каваци 
– Грийн лайф – 
Дюни

Сезонната автобусна ли-
ния ще свързва курортните 
комплекси Санта Марина, 
Каваци, Грийн лайф и Дюни 
с град Созопол. Линията ще 
се изпълнява ежедневно с 
множество курсове през 
целия ден, осигурявайки 
удобен транспорт както 
за жителите, така и за ту-
ристите. 

Подробното маршрутно 
разписание с всички спирки 
и часове на движение е пуб-
ликувано в приложените 
изображения.  

Созопол празнува на 
17 юли с богата програма 
за всички възрасти
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„На Созопол с любов“ – 
концерт, който 
се прибира у дома

От Созопол 
до Валенсия: 
български готвач 
ще ни представя 
на световното 
първенство по паеля

IVЖители и гости ще отбележат празника на 
града с поредица от събития през целия ден

Населените места в общината вече имат 
целогодишна свързаност с общинския център

Нови разписания на 
автобусните линии в 
Община Созопол
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От 10 до 12 
юли 2026 ще се 
проведе уинд-
сърф регата-
та „GRADINA 
OPEN“, която 
събира състеза-
тели, любите-
ли, начинаещи и 
фенове на вет-
роходния спорт. 
Събитието има 
за цел да популя-
ризира уиндсър-
фа и да съхрани 
традициите на 
този спорт в 
България

Организатор на про-
явата е Спортен яхт 
клуб „СОФИЯ СЕЙЛ“. 
Регатата е част от 
Трети кръг на „Купата 
на България“ по уинд-
сърф слалом, фрийстайл 
и фойл и е включена в ка-
лендара на Българската 
федерация по ветроход-

ство.
Състезанията ще се 

проведат в района на 
„Кайт Сърф Парк“, с 
подкрепата на „Кайт 
Бар“, който ще бъде цен-
тър на събитието през 
трите дни.

В програмата е предви-
дена и детска уиндсърф 
регата, която ще се про-
веде в събота преди обяд. 
В нея ще участват деца 
от три възрастови групи 
– 0–8 години, 9–12 години 
и 13–16 години, като дис-
циплината е рейсборд. 
Инициативата цели да 
насърчи най-малките 
участници и да ги запоз-

нае със спорта по достъ-
пен и безопасен начин.

В неделния ден орга-
низаторите планират 
фрийрайд формат с на-
граден фонд, отворен 
за любители и лицен-
зирани състезатели. 
Участието ще бъде с 
минимална такса.

„GRADINA OPEN“ обе-
динява спортен дух, мор-
ска култура и лятна 
атмосфера, като дава 
възможност на учас-
тници и публика да се 
насладят на динами-
ката на уиндсърфа и ус-
ловията на българското 
Черноморие. 

 Созополските 
гребци се завър-
наха с две шам-
пионски титли 
и достойно пред-
ставяне на всич-
ки състезатели

Гребен клуб „Созопол“ 
взе участие с 15 състеза-
тели в Държавния индиви-
дуален шампионат по гре-
бане, проведен в периода 
22–28.06.2026 г.

При юношите младша 
възраст Динко Димитров 
завоюва бронзов медал в 
дисциплината скиф. Заедно 
с Христо Славов двамата 
спечелиха още един брон-
зов медал в дисциплината 
двойка скул.

При мъжете Николай 

Созопол празнува на 17 юли 
с богата програма 
за малки и големи

На 17 юли Созопол ще 
отбележи своя празник 
с разнообразна програма, 
която обединява духов-
ност, традиции, спорт, 
изкуство и музика. 

През целия ден жители 
и гости на морския град ще 

могат да се включат в по-
редица от събития, които 
ще превърнат празника в 
истинско общоградско тър-
жество.

Празничният ден ще запо-
чне в 8:30 часа със света ли-
тургия в храм „Св. св. Кирил 
и Методий“. Малко по-късно, 
от 9:00 часа, ще стартира 
традиционният плувен ма-
ратон, като участниците 
ще отплават от пристани-
щето с кораб „Посейдон“. 
Всички желаещи да се вклю-

чат в маратона могат да 
се запишат в 8:00 ч. в деня 
на състезанието на ко-
раба. Маратонът ще стар-
тира в 9.00ч. Участниците 
ще стартират от кораба 
„Посейдон“ и ще финиши-
рат на централния плаж.

В 10:30 часа в местността 
„Света Марина“ ще бъде от-
служен водосвет в параклиса 
„Света Марина“, който тра-
диционно събира миряни и 
гости на града.

Следобедната програма 

предлага интересни съби-
тия за любителите на из-
куството и литературата. 
От 17:00 часа пред Летния 
театър „Аполония“ Антон 
Орлов ще проведе творческа 
работилница по керамика и 
грънчарство, а по същото 
време в Етнографския му-
зей писателката Виктория 
Бешлийска ще се срещне със 
своите читатели в рамките 
на литературното съби-
тие „По дирите на думите“.

В 18:00 часа в киносалона 

на НЧ „Отец Паисий – 1896“ 
ще бъде прожектиран фил-
мът „Потопът и вкаме-
нената вода“, посветен на 
историята и културното 
наследство на региона.

Кулминацията на праз-
ничния ден ще бъде от 
20:00 часа в Летния теа-
тър „Аполония“, където 
ще се състоят официал-
ната церемония по отбе-
лязването на празника на 
Созопол и концерт-спекта-
кълът „Здравей, как си, прия-

телю“ на Музикален теа-
тър „Стефан Македонски“. 
Спектакълът ще обедини 
музика, емоция и любими 
български песни, превръ-
щайки празничната вечер 
в незабравимо преживяване.

Община Созопол отправя 
покана към всички жители 
и гости на града да станат 
част от празничните съби-
тия и заедно да отбележат 
деня на един от най-древ-
ните и красиви български 
градове. 

Жители и гости ще отбележат празника на града с поредица от събития през целия ден
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Уиндсърф регата 
„GRADINA OPEN“
събира състезатели 
и любители край 
Черноморието

 Гребен клуб „Созопол“ с шампионски
титли и медали от Държавния 
индивидуален шампионат

П

Малките футболисти на Созопол спечелиха бронзови медали

Георгиев и Ерик Грозев ста-
наха държавни шампиони 
в дисциплината двойка с 
рулеви Радослав Петков. 
Същият екипаж завоюва и 
бронзов медал в дисципли-
ната двойка скул.

В дисциплината чет-
ворка скул екипажът в със-
тав Сергей Кравченко, Ерик 
Грозев, Николай Георгиев и 
Димитър Вълчев се размина 
на малко с отличията и за-
върши на четвърто място.

В шампионата участие 
взеха още Филип Минков, 

Мартин Ставрев, Иван 
Чакъров, Никола Костов, 
Иван Ставрев и Константин 
Костов, Радослав Петков 
които също се представиха 
достойно и показаха жела-
ние, характер и спортен дух.

Гребен клуб „Созопол“ из-
казва своята искрена благо-
дарност към Община Созопол 
и към всички спонсори на 
клуба, които с подкрепата 
си направиха възможно учас-
тието на състезателите на 
Созопол във всички състеза-
ния през годината. 

Международната 
купа „Созопол“ от-
ново превърна мор-
ският град в сто-
лица на детския 
футбол, а домаки-
ните завършиха с 
бронзови медали 

Отборът на Созопол за-
воюва третото място в 
Международния детски фут-

болен турнир Sozopol Cup (ка-
тегория 2016, Football 7 - Silver 
stream), след като победи 
Нефтохимик с 2:1 в оспорвано 
съседско дерби. Срещата пре-
мина с много емоции, а двата 
тима показаха борбеност, ха-
рактер и желание за победа.

С успеха младите футболи-
сти на Созопол заслужено се 
окичиха с бронзовите медали 
и зарадваха своите треньори, 
родители и привърженици.

Международната купа 
„Созопол“ за пореден път събра 

детски отбори от страната 
и чужбина, превръщайки мор-
ския град в арена на спортен 
дух, приятелство и честна 
игра. Освен футболните уме-
ния, турнирът дава възмож-
ност на децата да създават 
нови приятелства, да трупат 
ценен състезателен опит и 
да преследват мечтите си с 
ентусиазъм и отдаденост.

Поздравления за младите 
надежди на Созопол за достой-
ното представяне и спечеле-
ното отличие!  Младите спортни надежди на Созопол ликуват след победата



На 18 
юли 2026 
г. от 21:00 
ч. Летен 
театър 
„Аполония“ 

в Созопол ще бъде 
сцена на едно специ-
ално музикално съ-
битие в рамките на 
„Дните на Созопол“ 
– концертът на 
Стефан Вълдобрев и 
„Обичайните заподо-
зрени“ под надслов „На 
Созопол с любов“.

Събитието е част от 
празничната програма на 
Созопол и се организира 
по покана на НЧ „Отец 
Паисий – 1896“.

През годините музи-
ката на Стефан Вълдобрев 
и неговата група е нераз-
ривно свързана с морето, 
летните вечери и свобо-
дата, която градът носи. 
Созопол често присъства 
в техните песни, спо-
мени и сценични истории 
– като естествен фон на 
едно дълго музикално пъ-

тешествие.
Сега музикантите се за-

връщат отново на брега – 
сред познати места, при-
ятели и публика, която 
знае текстовете им на-
изуст.

Очаква се концертът да 
събере едни от най-обича-
ните песни на групата – 
тези, които през годините 
се превърнаха в летен са-
ундтрак за хиляди ту-
ристи, гости и жители на 
Созопол и Черноморието. 
Публиката може да очаква 

не само музика, но и ха-
рактерните разкази, на-
строение и близост с пуб-
ликата, които са запазена 
марка на изпълнителите.

Летни ят театър 
„Аполония“ – една от ем-
блематичните сцени на 
културния живот в града 
– ще се приюти вечер, в 
която музиката и морето 
ще говорят на един език.

Билети за концерта 
се предлагат на касата 
на Летния театър и он-
лайн.  

„На Созопол с любов“ – концерт, 
който се прибира у дома

Община Созопол 
подписа договор 
за изпълнение на 
проект „ОБНОВЯ-
ВАНЕ НА МАТЕ-
РИАЛНА БАЗА ЗА 
РАВЕН ДОСТЪП 
ДО ЕФЕКТИВНИ 
И КАЧЕСТВЕНИ 
СОЦИАЛНИ УС-
ЛУГИ В ОБЩИНА 
СОЗОПОЛ“ към 
Фонд „Социална 
закрила“.

През месец Май 2026г. 
Община Созопол подписа 
договор за изпълнение на 
проект „ОБНОВЯВАНЕ 
НА МАТЕРИАЛНА БАЗА 
ЗА РАВЕН ДОСТЪП ДО 
ЕФЕКТИВНИ И КАЧЕСТВЕНИ 
СОЦИАЛНИ УСЛУГИ В 
ОБЩИНА СОЗОПОЛ“ към 
Фонд „Социална закрила“ към 
Министерството на труда 
и социалната политика по 
Компонент 1 „Придобиване 
на дълготрайни активи, те-
кущо поддържане на мате-
риалната база; изграждане 
на нова, реконструкция и 
модернизация на същест-
вуващата материална база 
за предоставяне на соци-
ални услуги“.

Проектното предложе-
ние на Община Созопол е на-
сочено към подобряване на 
материалната база, външ-
ната среда за предоста-

вяне на социални услуги в 
Центъра за социална реха-
билитация и интеграция 
(ЦСРИ) и Дневния център 
за деца с увреждания (ДЦДУ) 
чрез извършване на строи-
телно-монтажни работи в 
прилежащото дворно прос-
транство. Предвидените 
дейности включват под-
мяна на съществуващата 
амортизирана ограда с нова 
оградна система, изграж-
дане на нова дворна врата. 
Проектът представлява це-
ленасочена инвестиция в со-
циалната инфраструктура 
на общината и има ясно из-
разена социална насоченост, 
тъй като създава условия за 
безопасно, достъпно и ка-
чествено предоставяне на 
социални услуги за уязвими 
групи от населението.

ЦСРИ и ДЦДУ на тери-
торията на общината из-
пълняват важна функция в 
подкрепа на деца с уврежда-
ния, лица в риск и техните 
семейства, като предос-
тавят комплекс от реха-
билитационни, социални 
и консултативни услуги. 
Външната среда, включи-
телно дворното простран-
ство, е съществен елемент 
от цялостната среда за пре-
доставяне на социалните 
услуги. Тя осигурява въз-
можности за провеждане 
на двигателни упражнения, 
терапевтични дейности 
на открито, социални кон-

такти и адаптивни занима-
ния, които подпомагат фи-
зическото, емоционалното 
и социалното развитие на 
потребителите.

Общата цел на проекта е 
повишаване качеството на 
предоставяните социални 
услуги чрез подобряване на 
физическата среда и осигуря-
ване на безопасно и достъпно 
дворно пространство, съо-
бразено с потребностите 
на уязвимите групи.

Очакваният ефект от 
реализацията на проекта 
се изразява в повишена без-
опасност, подобрена дос-
тъпност, намаляване на 
риска от инциденти, по-до-
бри условия за рехабилита-
ция и социализация, както 
и в укрепване на доверието 
на местната общност към 
социалните услуги. В дълго-
срочен план проектът ще 
допринесе за социалната 
интеграция на децата с ув-
реждания и лицата в риск, 
за намаляване на социал-
ната изолация и за устой-
чиво подобряване качест-
вото на социалните услуги 
в общината.

Заложените дейности 
в проектно предложение 
ще приключат до края на 
2026г. Общият бюджет на 
проектно предложение въз-
лиза на 40 129,58 евро, като 
има 10% съфинансиране от 
общият бюджет на проекта 
от Община Созопол.

Нов проект ще подобри 
материалната база 
за социални услуги в община Созопол 
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Стефан Вълдобрев и Обичайните заподозрени 
се завръщат в Созопол 

ЦЕНТРАЛНО ВОЕННО ОКРЪЖИЕ
ВОЕННО ОКРЪЖИЕ II СТЕПЕН — БУРГАС, гр. Бургас, 8000, ул. „Цар Асен“ № 4, телефон 02/92 23876

 Военно окръжие ІІ степен – Бургас съобщава, че със 
заповед 3РД-441/03.06.2026 г. на командира на Съвмест-
ното командване на специалните операции е разкрита 
процедура по обявяване на 25 /двадесет и пет/ войнишки 
длъжности за приемане на военна служба на лица, завър-
шили граждански средни или висши училища в страната 
и в чужбина, във военни формирования от СКСО, както 
следва:

ВОЕННО ФОРМИРОВАНИЕ 18360 — БУРГАС (10 длъжнос-
ти);

  в. ф. 52630 - Пловдив – 4 длъжности;
 в. ф. 54120 – Пловдив – 4 длъжности;
 в. ф. 48650 – Пловдив – 3 длъжности;
 в. ф. 56130 – Банкя – 3 длъжности.

II. НЕБОЙНИ ФОРМИРОВАНИЯ:
 в. ф. 56100 – Пловдив – 3 длъжности;
 в. ф. 54120 – Пловдив – 1 длъжност;
 в. ф. 52630 – Пловдив – 1 длъжност;
 в. ф. 48650 – Пловдив – 2 длъжност;
 в. ф. 56120 – Пловдив – 1 длъжност;
 в. ф. 56130 – Банкя – 3 длъжности. 
Срок за подаване на документи – до 11.09.2026 г.

Повече информация за кандидатстването и 
подаването на документите можете да получите  в 
сайта: /http://www.comd.bg/, както и в сградата на Военно 
окръжие ІІ степен – Бургас, и в офисите за военен отчет 
в общините на Бургаска област.

Н

Мобилен пункт за опасни отпадъци 
ще е на разположение и през юли

Община Созопол организира и през юли 
2026 г. кампания за разделно събиране на 
опасни отпадъци от домакинствата чрез 
мобилен събирателен пункт, който ще 
посети различни населени места на те-
риторията на общината.

Инициативата има за цел да осигури 
безопасно предаване на опасни битови от-
падъци и да намали риска от замърсяване 
на околната среда. 

Временни промени в обслужването 
през лятото

Във връзка със засиления туристиче-
ски поток и спецификата на летния се-
зон, в периода юни – септември 2026 г. 
се въвеждат временни промени в рабо-
тата на мобилния пункт. Той няма да об-
служва труднодостъпни адреси за теж-
котоварни автомобили, както и райони 

в Стария град на Созопол. В този период 
жителите и гостите на общината имат 
две основни възможности:

- Да следят ежемесечния график на мо-
билния пункт и да предават отпадъците 
на обявените дати и места

- Да оставят отпадъците на опре-
деленото място до контейнерите при 
„Миденото плажче“, след предварителна 
заявка на телефони 0884 311 678 или 0884 
311 676

От общинската администрация под-
чертават, че отпадъци не трябва да се 
оставят без предварително уведомление, 
за да се гарантира тяхното безопасно съ-
биране и последващо третиране.

Не изхвърляйте опасни отпадъци в би-
товите контейнери или на нерегламен-
тирани места.



е съпътствано от 
много решения. 
Веднъж бих зало-
жил на традицията, 
друг път на експе-
римента. Много по-
често е съчетание 
от двете. За мен вза-
имозаменяемите ком-
поненти са от значе-
ние, защото тогава се 
раждат онези забеле-
жителни моменти, 
които всеки кулинар 
търси и иска да пред-
ложи на гостите си.

Какво ново ще от-
крият цените-
лите на добрата 
кухня това лято в 
Созопол?

 Надявам се гостите 
на града да ни намерят 
и посетят в най-новия 
ресторант на южната 
стена - “Понт”, където 
менюто разказва кули-
нарна приказка, достойна 
за Стария град и наслед-
ството, което той носи. 
Мястото, енергията, усе-
тът към детайла - всичко 
е важно тук. Мисля, че ця-
лата емоция, която вло-
жихме в разработката на 
менюто, успяваме да я пре-
дадем на гостите чрез една 
хубава и вкусна чиния. И 
разбира се - в определени 
дни правим паеля по ав-
торска рецепта, с много 
испанско настроение!

Кое е ястието, с което 
най-често изненадвате 
хората?

 Гостите ахкат най-
много от свежата ни са-
лата Бустан — където 
розовият домат и бу-
рата, тази толкова по-
зната комбинация, си де-
лят чинията с конкасе от 
меден пъпеш и мента. Но 
това е само малък пример 
за това, което сме създали. 
Дори едно джинджифилово 
айоли към морските дели-
катеси повдига настрое-
нието на масата и хората 
се усмихват по-често..

ките паели, които се пра-
веха и разнищваха като 

техника пред очите 
ни. Беше незабравимо 
и с неизмерима полза.

Победителят в 
конкурса Ви избра 
за част от бъл-
гарския екип за 

Валенсия. С какво 
мислите, че ще се 

отличите като бъл-
гарски готвачи на све-
товната сцена?

 Да, и съм много при-
знателен за това. Макар да 
не спечелих място на по-
четната стълбичка във 
втория кръг, се радвам, 
че съм показал качества, 
нужни за представянето 
на Световното по паеля 
във Валенсия тази есен. 
България и Испания имат 
взаимно уважение в кули-
нарния свят и си мисля, че 
трептим на близки чес-
тоти — което ни дава, 
надявам се, шанс за добро 
представяне. Моята отго-
ворност е да подкрепя шам-
пиона с цялото си умение, 
така че той да изпълни ре-
цептите си безупречно. Ще 
направим каквото е необ-
ходимо.

Има ли продукт от 
Черноморието, който 
според Вас би намерил 
достойно място в със-
тезателна паеля?

 Разбира се. И дори не 
само от Черноморието — 
в България има много ка-
чествена храна. В първия 
кръг използвах заек, пъд-
пъдък и охлюви, всичко от 
родния ми край - Каварна, 
домашно отгледани и иде-
ални за вкусна паеля. От 
морските — нашата мида 
има невероятни вкусови 
качества. Тя не е толкова 
солена, а ядката ѝ е богата 
на вкус. Интересното е, 
че паелята може да е само 
със зеленчуци и пак да бъде 
превъзходна, а всички биха 
се съгласили, че България 
има хубави зеленчуци. За 
втората паеля в състе-
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От Созопол 
до Валенсия: 
български готвач 
ще ни представя 
на световното 
първенство по паеля

К
Как започна увлече-
нието Ви по испан-
ската кухня и по-спе-
циално по паелята?

 Интересното е, че 
връщането ми към профе-
сионалната кухня — като 
съзнателен избор за профе-
сионален път — съвпадна 
с интереса ми към испан-
ската култура. Всичко за-
почва през музиката, а от-
там само една крачка беше 
нужна да ме завладее нещо 
толкова испанско като па-
елята. Като професиона-
лен готвач е лесно да изра-
зиш себе си в ястие като 
паелята. Както повечето 
попаднали под магията ѝ 
казваме — тя е любов в та-
вичка. При това с характер. 
Всичко може да се побере в 
една тавичка с паеля.

Какво ви донесе учас-
тието в национал-
ната квалификация за 
Световното първен-
ство по паеля?

 Краткият отговор е 
— огромна емоция. Човек 
никога не може да бъде 
напълно готов за подобно 
преживяване. Това беше 
първото ми участие, но 
мисля, че всеки от учас-
тниците би потвърдил: 
неизменната част от до-
брата паеля е именно емо-
цията, страстта, жела-
нието. В професионален 
план паелите, с които се 
представих, бяха на ниво, 
което нямаше да достигна 
без мастър класовете на ор-
ганизаторите и без десет-

занието използвах дъгова 
пъстърва във черноморска 
садка — нещо, което рядко 
се среща, защото едва сега 
започва да се развива. Но 
именно това показва колко 
интересни суровини имаме 
на разположение.

Какво Ви привлече 
в новото професио-
нално предизвикател-
ство, което Ви доведе в 
Созопол?

 Съдбата ми предложи 
възможността да помогна 
за развитието на един от 
най-новите ресторанти в 
Стария град, където успя-
ваме да предложим на гос-
тите си истинска кули-
нарна приказка. Самото 
меню е вдъхновено от ста-
рите традиционни созо-
полски рецепти, но с нова 
визия и модерен вкус.

Забелязвате ли про-
мяна във вкусовете на 
българските туристи 
през последните го-
дини?

 Да, разбира се. И не 
само на българските — 
всички, които избират да 
вечерят навън, вече имат 
по-богата кулинарна кул-
тура и търсят все по-ин-
тересни вкусове на познати 
ястия. През годините ви-
димо се забелязва, че кули-
нарията е под силен про-
жектор, който привлича 
все повече хора от двете 
страни на чинията. Тези, 
които отговарят тя да 
бъде напълнена, и тези, 
които с нетърпение очак-
ват да я изпразнят.

Когато създавате ново 
меню, кое е по-важно — 
традицията или експе-
риментът?

 Чудесен въпрос. В на-
шата професия постоянно 
се правят безброй избори. 
Да проследиш храната от 
суровината, през правил-
ната обработка, до край-
ната презентация, която 
разкрива емоцията на 
всеки по веригата — това 

Тодор Панайотов — финалист в 
националната квалификация по паеля, ще 
представи България на World Paella Day 
Cup заедно с победителя Николай Генчев 

CV
 Тодор Панайотов е про-

фесионален готвач с над 

десетгодишен опит, на-

трупал ценен опит в рес-

торанти, работещи по едни 

от най-високите световни 

стандарти в няколко евро-

пейски държави. Днес той 

е готвач и консултант, 

член на сдружението „Нова 

Българска Кухня“ и отскоро 

е част от кулинарния жи-

вот на Созопол, където ръ-

ководи кухнята на един от 

най-новите ресторанти 

в Стария град. Менюто, 

което създава, е вдъхновено 

от местните традиции и 

автентичните рецепти, 

представени с модерен про-

чит и съвременен вкус.

 Това лято името му при-

влече вниманието на ку-

линарните среди и покрай 

участието му в българ-

ската квалификация за 

престижното световно 

първенство по паеля – 

World Paella Day Cup. Макар 

победител в надпреварата 

да стана Николай Генчев, 

Тодор Панайотов стигна 

до финала и се открои като 

един от най-добрите про-

фесионалисти сред учас-

тниците. Това е и причи-

ната победителят да го 

покани да бъде част от бъл-

гарския екип, с който ще се 

представим на световния 

финал във Валенсия. Така 

през септември двамата 

ще представят България на 

най-престижния междуна-

роден форум, посветен на 

емблематичното испанско 

ястие, а дотогава - вкус-

ните предложения на Тодор 

Панайотов може да опи-

тате в Созопол.


